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Amuse-bouche cueillette
ENTREES:
Carotte safranée briochée, hollandaise en siphon
SUIVIE DE:

Noix de Saint Jacques en gravlax, écume aux baies roses

PLAT:

Coucou de Rennes, farce maison au poivre blanc et
truffe, palet de pommes de terre confit a I'huile fumee,
sauce a la truffe noire

FROMAGE TRAVAILLE:
Glace chevre frais, coulis d'herbes

DESSERT:
Rocher praliné a la creme de marron, insert fraicheur
d'agrumes

MIGNARDISES
Truffes au chocolat maison au chocolat et fleur de sel




